X ev.

Dal 12.05 al 18.05.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con mais

Pastina in brodo

P | Sminuzzato di manzo alla paprika | € o
R (CH) E v 1e
A Spétzli al burro N Fusilli c:ll_ _o_rtolanq
;‘ S pmm_:lfl_burro = Frutta fresca
o Mousse al cioccolato
Insalata con rapanelli
P - Passato di verdure
R | Polpettone glassato al marsala | C ----
A (CH) E Torta al formaggio
N Patate al forno N Zucchine trifolate
y 4 Fagiolini A ----
o Sooc Mela al forno
Tartalette ai lamponi
P Insalata mista con gamberetti Minestra d’orzo
R (DAN) C .-
A A - E Vitello tonnato (cH)
N Tortellomdal burro salvia e N Insalata di carote
atterini
y 4 o A ----
o Tiramisu D
p Insalata di sedano Pastina in brodo
R e e ge el ar C - - - -
A Bocconal;oile\;;zegfpﬂlt:tzanna (CH)| E Strudel al prosciutto con
;‘ Romanesco al vapore : coﬂclg_jt-e-c-heese
o Fragole con panna Budino alla vaniglia
o Insalata vet'c-lt-e-e pomodori Crema di legumi
E Filetto di pang,?EsTi]us in pastella E Penne -ir;t-egrali
N Cous-cous N al tonno_e_ fl-polle (TH)
é Piselli -cl-ll-cl-crema A Torta
Macedonia
P Minestra di verdure Semolino al latte
R ---- C ----
A Luganighetta grigliata (cH) E Formaggi misti con insalata di
N Risotto ai funghi N cannellini prezzemolati
Z e A -
o Flan alle mandorle Frutta fresca
o Insalata mista Pancotto
R Ossobuco con gremolada (cH)
A Tagliatelle burro e salvia E Uova strapazzate al cotto
. . o N Finocchi al vapore
N Legumi misti A o
o Bigné alla crema i sbent




