Xev.

Dal 27.10 al 02.11.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con lenticchie

Crema di verdure

Sfogliatina alle mandorle

Macedonia

P
R Spiedino di salsiccia (cH) g .-
A Patate al forno N Parmigiana di melanzane
N Spinaci al burro A .-
y4 LT Frutta di stagione
o Bigneé alla crema
P Vellutata di carote Semolino in brodo
R ---- C ----
A Scaloppina al pepe verde (cH) E Formaggino fresco
N Risotto ai funghi N Verdure saltate
z - A -
o Mousse alla pesca Pure di mele
P . Minestra d’orzo
R Insalata mista c o
A S E Roast-beef (cH)
N PIZZ_?C_C!"IeI'I N Insalata di patate
z A -
o Torta alla frutta Dessert
P Passatt_:_d_l_leguml Tortellini in brodo
Ili Cervo in salmi ve) : Gallette d| I-e- umi con
N Polenta nostrana N Ricotta frgesca
7 Cavolini di bruxelle A o
o Muffin alle castagne Sl e Gl i
P Insalata mista con mais Passato di verdure
R | . . Lo . C R
A Filetto di San Pietro al ||m?ne (NZ) | g Pennette tonno e cipolle (TH)
N Cous-cous con versiurme N L
7z Plsel-ll- ft_ufcm A Torta
° Frutta fresca

Minestra di verdure
P o Minestra di miglio
R Hamburger di manzo alla (¢cH) | € o
ﬁ R;::‘:ﬁ!:; '5 Involtini di verza con patate
(Z) Faglollr_n_c_zl_burro A Yogurt

Biscotto arrotolato

Insalata mista

P noac C Pancotto
R | Readle di vitello alla senape (cH) E bk
A Patate rosolate N Risotto alla zucca e zola
N Catalogna stufata A ----
y 4
o




