X ev.

Dal 20.01 al 26.01.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con fagioli

ONZ>® T

Torta

P | Spezzatino di maiale all’arancia | € Passato di legumi
R (CH) E L .
A Puré di patate N Pennette ai funghi
Indivia gratinata T-cC
'; - g . . Crema all’albicocca
o Frutta fresca
ll; Zuppa di lenticchie c Capelli d’angelo in brodo
A Ossobuco con gremolada cH) E Torta salata
N Risotto al taleggio N Verdure grigliate
z . A -
o Muffin Frutta fresca
P Insalata con biiscion Minestra di miglio
R --- C ----
A | Orecchiette salsiccia e cime di rapa | E Cipollata di vitello (cH)
N (CH) N Cavolfiori gratinati
z - A -
o Vermicelles con panna Composta di frutta
P Vellutatc_a _d_' _zucchlne Tempestina in brodo
R c c C -
A Path?tltle“or:zI:::\:g?c]: te E Formaggino fresco
N P N Patate ripiene
7z Carote al burro A 0
o Macedonia Spuma al cioccolato
P Insalata mista Cremcl_c!l_v_erdure
R - C ST
A Merluzzo in umido (Nz) E Spagpheeptgrggtlic:‘:ho €
N Polenta taragna N o
z - A DT
o Flan alla vaniglia ARDiTE Gl S
P Passato di verdure Minestra di riso
R . oo c = -
Luganighetta al pomodoro cH; N
A . E Insalata capricciosa con
N Pasta al burro e salvia N prosciutto cotto (CH)
Z Giardiniera di legumi A S
= Savarin guarnito Birchermbesli
Insalata verde
A — Semolino al latte
Punta di vitello ripiena alla crema | L
CH T .
Gratin[di]patate E Ravioli ai quattro formaggi
Fagiolini al burro "‘: burro e salvia

Pesca sciroppata




