X ev.

Dal 25.03 al 31.03.24

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata mista

Passato di verdure

Ricottina

P Coscia di pollo alla fiorentina (cH) | € ----
R Riso al vapore E Affettato con formaggio e
A Pomodoro gratinato N Sottaceti (cH) (IT)
N .- A -
Z Strudel Budino alla vaniglia
o
Vellutata d’asparagi
P ---- Crema di cavolfiori
R | Scaloppina alla valdostana (poL) | € ----
A (CH) E Torta salata ai legumi con
N Patate rosolate N Ricotta
y 4 Spinaci al burro A ----
o ---- Frutta sciroppata
Mousse al cioccolato bianco

Il; Insalata mista c Mmestr? _g_r!glonese
A S E Tomino tiepido con
N PIZZ_?C_C!'IeI'I N Insalata di patate
z . A e
o Crostata di mele Pere sciroppate
P Insalata mista

---- Crema d’avena
R . TS . C
A Guancette di maiale in umido (cH) E ----

Puré di patat Gnocchi alla romana con legumi
N ure di patate N g
Z Zucchine trifolate A -
o ---- Cannoncino alla crema
Macedonia
p Insalata verde e mais Vellutata di legumi
R . T C ----
A | Gamberi alla mediterranea (e0) | £ Fusilli al gorgonzola
N Riso s.el.vahco.al burro N A
7z qurclmle_r?_c!l verdure A Dessert
o Flan al caramello
P Minestra di verdure Semi di melone in brodo
R D Mo C ----
A Bratwurs;ﬂl Yutello (CH) E Frittata con emmental
osh 1

N Fi . —_— N Verdure miste
Z inocchi Gratinati A o
o) Frutta fresca Mela alla vaniglia
P C Crema di verdure
R LT
A '5 Bologna con insalata waldorf (Im)
N A Tt
y 4
o




