Xev.

Dal 24.11 al 30.11.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con barbabietole

Passato di legumi

Eclere alla crema

Ricottina alla frutta

P  Bocconcini di vitello alla crema «cH) | €

R Riso selvatico E e e .

A Pomodore ripieno N Fusilli pa_n_n_a_e funghi

s N = Crema all’albicocca

y 4 Frutta fresca

o

P Vellutata di cavolfiore Pastina in brodo

R e . . C ----

A PoIpetto:ztc;:a:rfgozr::,pleno (CH | g Torta salata

N Porri o N Zucchine trifolate

4 orri gratinati A L

o Muffin alle castagne Pere al cioccolato

P Insalata mista con gamberetti Minestra di miglio

R (DAN) C -

A --- E Cervelat al forno (cH)

N Cannelloni gratinati (DE) N Rosette di patate

y 4 ---- A ----

o Crostata di mele Frutta sciroppata

P Insalata mista

R ---- C Tempestina in brodo
Salmi di cervo (kU Nz ----

A Pol E . .

N olenta nostrana N Tomino caldo con verdure miste
Cavolo rosso brasato ----

y 4 A S . .

o sooo puma al cioccolato bianco

Macedonia

P Insalata con -Ienticchie Crema di verdure

2 Filetto di branzino al pane r) E Pizza

N Patate al vapore N o

y 4 S?u_n_a_cu A Frutta di stagione

o Flan alla vaniglia

p Passato di verdure

R ---- C Minestra di riso

A | Pojarsky divitello in umido <) | g ----

N Pasta al burro e salvia N Insalata russa con vovo sodo
Giardiniera di legumi ----

y 4 A Bi B JF

o ooce irchermuiesli

Coppetta ai frutti di bosco
Insalata verde

P ---- C Pancotto

R Gigot d’agnello al forno Nz) E ----

A Patate al rosmarino N Risotto al radicchio

N Cavolfiori prezzemolati A ----

y 4

o




