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Dal 21.04 al 27.04.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Uovo ripieno al tonno e capperi
(TH)
Carpaccio di bresaola con sedano
e grana (I1)

Passato di legumi

Spuma alla stracciatella

e C
P Coniglio ripieno con crema ai '5 Fusilli al pomodoro
. R porcini (IM) -
Luned A olk .chlagfller.mlt °."’l|'|°v° K (cH) L Mousse alla pesca
nvoltini di fagiolini allo speck (cH
afe//’ézgeh N -
é Crostata ricotta e limone
P e _d_' _z_ucchme Minestra di miglio e verdure
R . . . . C .-
A Pomrsl;;;:ctlt: Zizﬁ;‘:h (cH) E Mozzarella di bufala con
N Peperonata N Verdure grigliate
z A .-
(o] C ST Flan al cioccolato
omposta di prugne
: Insalata tonno e pomodori C Tempestina in brodo
ﬁ Agnolotti asparagi e mascarpone '5 Omelette con spinaci
(Z) Tiramisu A Pera alla vaniglia
P Insalata mista Pastina
R . . oge . C .-
Involtini di manzo glassati (cH) : . .
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© Macedonia Dessert
P Insalata di barbabietole Vellutata di asparagi
2 Merluzzo alla mediterranea (Nz) E Spaghetti aglip olio e
N Patate naturali N peperoncino
Zucchine ----
é - A Frutta fresca
Frittelle di mele
P Passato- dl Yerdure Minestrone
2 Hamburger di manzo al porto (cH) E Résti farciti
Cornetti al burro
N Broccoli N Melanzane al forno
z A e
= Eclair guarnito Ol
Insalata verde
P sooc C Minestra di verdure
R Arrosto di vitello (cH) E ----
A Pure di patate N Risotto alla parmigiana
N Legumi misti A ----
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(o)

Torta




